FROM SCREEN TO TABLE



FFham scheen

Jo table

Girolles foudrées au romarin,

tome de chévre fondante
et fines herbes fraiches

Soupe de panais maison enrichi d’ail doux,
poireau fondant et herbes fraiches,
monté a la créeme

Veau, purée d’églantier délicatement acidulée,

champignons sautés et jus aux notes d’orange
et cranberry, finition a I’'huile de truffe

La hratatouille signature
Confit Byaldi : courgettes vertes et jaunes,
aubergines, tomates, sauce tomate parfumée
a lI'all et aux herbes fraiches

Le dessert du chef

Cheescake vanile, coulis de framboise
et biscuit speculoos

CHALET ROBINSON






