
CROQUETTES AU FROMAGE VIEUX-
BRUGES TRUFFÉ 1 PIÈCE | 2 PIÈCES

9.5|18

BURRATA PANÉE COULIS DE PESTO,
GRISSINI

21

DAME BLANCHE COULIS DE
CHOKOTOFF

10

1|2|3 BOULE(S) AU CHOIX

GLACES ARTISANALES : VANILLE,
CHOCOLAT, MOKA, SPÉCULOOS

SORBETS : FRAISE, FRAMBOISE, CITRON

3|6|8.5
GLACES ET SORBETS

FOOD MENU
A L L  D A Y
1 2 - 2 2 H 0 0

FR

A  P A R T A G E R  E T  E N T R É E S

PLANCHE VÉGÉTARIENNE DUO DE
TAPENADES, LÉGUMES GRILLÉS, PICKLES,
HOUMOUS, TEMPURA DE LÉGUMES

21

PLANCHE ROBINSON SÉLECTION DE
JAMBONS ET FROMAGES, BURRATA,
COURGETTES RÔTIES, LÉGUMES PICKLES,
HERBES FRAICHES, TAPENADE

23

CAMEMBERT RÔTI AU FOUR THYM, MIEL,
PAIN TOASTÉ

18

SOUPE DE CITROUILLE LAIT DE COCO ET
CITRONNELLE, TOAST DE PAIN AU LEVAIN

16

CROQUETTES AUX CREVETTES JUS DE
COQUE 1 PIÈCE | 2 PIÈCES

12|23

MINI-CROQUETTES AUX CREVETTES OU
AU FROMAGE VIEUX-BRUGES TRUFFÉ
OU MIX 7 PIÈCES | 12 PIÈCES

16|22

TIRAMISU SALÉ AUX CHAMPIGNONS DES
BOIS CRÈME DE PARMESAN, ÉCLATS DE
NOISETTES

14

G A U F R E S  E T  C R Ê P E S

NATURE | AU SUCRE 10
CHOCOLAT | CHANTILLY | CARAMEL BEURRE SALÉ 12
MIKADO CHOCOLAT BOULE DE GLACE VANILLE, CHANTILLY 12

SPÉCULOOS CRÈME DE SPÉCULOOS, BOULE DE GLACE AU SPÉCULOOS 12

D E S S E R T S

PANNA COTTA À LA CITROUILLE NOIX
CARAMÉLISÉES

12

MOUSSE DE COCO POIRE, CRUMBLE DE
CHOCOLAT BLANC, ÉCLATS DE COCO

12

CRÈME BRULÉE VÉGANE AU LAIT DE
COCO ET VANILLE

10

MOUSSE AU CHOCOLAT CROQUANT DE
PRALINÉ AUX NOISETTES, FLEUR DE SEL

12

TARTE FINE AUX POMMES BOULE DE
GLACE AU LAIT D’AMANDE

12

NOUS SOMMES À VOTRE ÉCOUTE POUR TOUTE INFORMATION SUR LES ALLERGÈNES

SANS GLUTEN

SANS LACTOSE

FRITES FRAÎCHES 6

FRITES FRAÎCHES DE PATATES DOUCES 7
SAUCE ROBINSON LÉGÈREMENT PIQUANTE 2

MAYONNAISE TRUFFÉE 2

MAYONNAISE | KETCHUP 1

VÉGÉTARIEN

VÉGAN

MOELLEUX AU CHOCOLAT FLEUR DE SEL,
BOULE DE GLACE VANILLE
(15 MINUTES DE CUISSON)

12

CAFÉ GOURMAND TRIO DE MINI
DESSERTS

13



1 2 - 1 4 H 3 0  1 8 - 2 2 H 0 0

FISH AND CHIPS
ACCOMPAGNEMENT : FRITES ET KETCHUP OU RIZ SAUVAGE

15

M E N U  E N F A N T

P L A T S

VOL AU VENT DE VOLAILLE POÊLÉE DE
CHAMPIGNONS DES BOIS
(ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX)

26

BURGER ROBINSON VIANDE HACHÉE 100%
BOEUF, BACON, OIGNONS CARAMÉLISÉS,
CHEDDAR, SAUCE ROBINSON
LÉGÈREMENT ÉPICÉE
(ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX)
     OPTION VÉGÉTARIENNE : CHAMPIGNON
PORTOBELLO

26

ENTRECÔTE GRILLÉE SAUCE AUX
CHAMPIGNONS DES BOIS, LÉGUMES
POÊLÉS, SALADE VERTE
(ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX)

36

ACCOMPAGNEMENTS :

POÊLÉE DE LÉGUMES DE SAISON

MOUSSELINE DE PANAIS

SALADE VERTE

RIZ SAUVAGE

FRITES FRAÎCHES

FRITES FRAÎCHES DE PATATES DOUCE

AMÉRICAIN SALADE VERTE
(ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX)

26

PÂTES SAUCE TOMATE FRAÎCHE PARMESAN 14

SAUMON CRÈME DE MOUTARDE À
L’ESTRAGON
(ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX)

26

VEAU CONFIT POÊLÉE DE CHAMPIGNONS
DES BOIS, JUS RÉDUIT AU ROMARIN
(ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX)

26

FISH AND CHIPS DE FILETS DE SOLE
PERSIL FRIT, SALADE VERTE, FRITES,
SAUCE TARTARE AUX HERBES

27

SALADE DE FROMAGE DE CHÈVRE PANÉ
COURGE BUTTERNUT RÔTIE, GRAINES,
HERBES FRAICHES
     OPTION VÉGANE : FALAFELS DE POIS CHICHE

22

ÉPEAUTRE AU BEAUFORT POÊLÉE DE
GIROLLES, SALADE VERTE

21

RIBS DE PORC LAQUÉ AU MIEL ET
GINGEMBRE  SALADE COLESLAW
(ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX)

34

CURRY DE VOLAILLE BASSE
TEMPÉRATURE RÉDUCTION ANANAS-
MANGUE, LÉGUMES CROQUANTS,
GINGEMBRE, RIZ SAUVAGE

24

FR


