
GROEPSMENUS OM DEZE WINTER
TE DELEN BIJ CHALET ROBINSON

SAVOIE & CHEESE  |  ROTISSERIE  |  WALKING  |  MENU’S

W W W . C H A L E T R O B I N S O N . B E

02 372 92 92 - INFO@CHALETROBINSON.BE

2018|19

EPSMENUS OM DEZE
ELEN BIJ CHALET RO

& CH

0180120





RÔTISSERIE

ROTISSERIE BUFFET
37 €/pers incl.BTW - Als buffet - Min. 30 pers

Hoevekip op zijn geheel in een marinade 
van kruiden en Tamari

Gekarameliseerde, gerookte spare ribs

Tussenribstuk op zijn geheel

Gratin Dauphinois, seizoensgroenten met 
sjalotjes, gekonfijt witloof

Kruidenslaatje en jonge scheuten

Appelmoes met gezouten boter 
en rozemarijn

Groene pepersaus, rauwe marinade met Tamari, 
salie en pijnboompitten, tijmbearnaise, aromatenboter

DESSERTEN ASSORTIMENT 



WALKING DINNER
40 €/pers incl.BTW - Als buffet - Min. 60 pers

GLAASJESBUFFET
4 hartige + 2 zoete

KOUDE MINI-BORDJES

Italiaanse tartaar of rundstartaar, frietjes
Carpaccio van Sint-Jakobsnoten, truffel of citrusvruchten en foie gras

Holstein rundscarpaccio, stoofpannetje van paddestoelen of truffelvinaigrette
Gemarineerde zalm met biet, wasabiroom

Witloofsalade, gerookte eendenborst en noten

WARME MINI-BORDJES

Asperges op Vlaamse wijze 
Kreeftkroketten, citroen en krokante kruiden

Grijze garnaalkroketten, citroen en krokante kruiden
Oud Brugge kroketten en truffel

GLAASJES

Rundslonghaas, stoofvleessaus
Risotto met bospaddestoelen, jonge scheuten

Risotto van rode gamba’s, primeurgroenten
Waterzooi van vis of kip, groentjes, gestoomde aardappelen

Velouté van potimarronpompoen, Sint-Jakobsnoten, espuma van Fourme d’Ambert
Op lage temperatuur gegaard ei, stoofpannetje van paddestoelen, truffelschuim

DESSERTEN

Crème brûlée met sinaasappel of vanille
Vernieuwde Lemon Curd met speculaas of met fruit

Chocolademousse of pavlova
Tiramisu met speculaas

Gemarineerde sinaasappel met kruiden, crumble
Rijstpap, gezouten boterkaramel

Mini-wafel met chocolade of karamel



WINTER GROEPSMENU
Min. 10 pers

ROBINSON MENU
47€/pers incl.BTW - Aan tafel bediend

VOORGERECHTEN

Geroosterde gamba’s met chimichurri, 
quinoa met sojabonen en flespompoen 

OF  

Carpaccio van gematureerd rund, geparfumeerd met truffelolie, 
stoofpannetje van paddestoelen en jonge mosterdscheuten

OF  

[Veggie]  Paddestoelrisotto

HOOFDGERECHTEN

Kalfsfilet, traag gegaard, tian van courgette en 
venkel, smeuïge aardappelen

OF  

Zeebaarsfilet, stoofpannetje van witloof en gedroogde 
tomaten, beurre blanc met gekonfijte citroen

OF  

[Veggie]  Geitenkaas salade met honing en zaadmix

DESSERTEN

Moelleux met chocolade
OF  

Tarte tatin, gezouten boterkaramel



WINTER GROEPSMENU
Min. 10 pers

SLOWFOOD MENU
37€/pers incl.BTW - Aan tafel bediend

VOORGERECHTEN

Ceviche van zalm, room van courgette en wasabi
OF  

Brugge Oud kroketten met truffel
OF  

[Veggie]  Gerst salade met groenten

HOOFDGERECHTEN

Mechelse koekoek gevuld met Scarmoza, 
stoofpannetje van paddestoelen en reductie van Kriek

OF  

Koolvisfilet, erwtencoulis en jonge ratte aardappelen
OF 

[Veggie]  Penne met aubergine

DESSERTEN

Chocolademousse
OF 

Crème brûlée met vanille uit Madagascar



DRANKEN & APERITIEFS

DRANKENFORMULES

FORMULE 34€

Bru water, frisdrank, bier, koffie
WIT Pouilly Fumé Argile à Silex 2017 - Domaine Chatellier 

ROOD  Château Patache d’Aux 2011 - Médoc Cru Bourgeois

FORMULE 24€

Bru water, frisdrank, bier, koffie
WIT Caldora Terre di Chieti 2013 - Chardonnay Abruzzo
ROOD Château Couronneau 2014 - Bordeaux Supérieur

FORMULE 20€

Bru water, frisdrank, bier, koffie
WIT Château Mémoires 2015 - Bordeaux - Sauvignon

ROOD  Château Charron 2015 - Bordeaux

APERITIEFFORMULES
30 min met wijnen en drank volgens gekozen drankformule

Champagne Monopole Heidsieck - 18€
Cava Herencia - 10€

DEGUSTATIES

Zakouskis (3 st/pers) - 6€
Winterhapjes (plateau 10 pers) - 25€



W W W. C H A L E T R O B I N S O N . B E

STEIGERPAD 1 - 1000 BRUSSEL

02 372 92 92 - INFO@CHALETROBINSON.BE

Het Chalet Robinson is de 
ideale locatie voor uw zaken-
lunches, bedrijfsetentjes, fami-
l iefeesten of onder vrienden.

We organiseren uw evenement 
vanaf 10 personen tot en met 
een totale privatisering 
teneinde een unieke ervaring 
te bekomen.

Onze chef stelt u graag zijn 
groepsmenu’s voor, opgemaakt 
rond 3 winterthema’s: Savoie 
en kaas, rotisserie en stoofpot-
jes.


